Restaurant

PLACEIA GARDEN

& Hsador

DESCARGA LA CARTA EN TU MOVIL.
CUIDAMOS DE TU SALUD!

. DOWNLOAD THE MENU ON YOUR MOBILE.
Comld’a para uevar WE TAKE CARE OF YOUR HEALTH!
LADEN SIE DAS MENU AUF
Takeaway IHR HANDY HERUNTER.

WIR KUMMERN UNS UM IHRE GESUNDHEIT!




PER PICAR EN FRED €

- Pa Mallorqui amb tomatiga, all i oli Solivellas DO Mallorca (p/p) @ ......................... 3,00
<Pasense gluten.............. .. 3,50
SPernil IberiC. .. 21,50
“Anxoves del Cantabric® ... 13,50
(@amb tomatigues, all, oli solivellas)
‘Carpacciode salmoO @ ... ... ... 12,90
‘Carpacciode bacalla® .......... ... ... 12,90
Carpacciodevedellagallega© ............. ... .. .. . . ... ... 18,90
*Escabetxode vedella. ... .. ... . . 12,90
PER A PICAR CALENTS €
- “Empanades criolla” casolanes ................ ... 5,00
- Chorico criollo casola a la brasa amb patatesiensalada................................. ... 15,00
(per a compartir)
*Provoleta (formatge provolone alagraella)© .............................................. 9,90
- “Mollejas” de vedella a la graellaamb tocs de llimona...................................... 12,50
“Popalagraella© .. .. ... 19,90
-Cloisses gallegues al grill © ... . 18,90
*Musclos al viblanc © ... . 15,90
~Gambesal'all® ... ... . 15,90
‘Gambes alaplancha (6unitats) ® ....................... . 23,00
-Botifarrade Burgos alesgraelles......................... ... ... 8,50
‘Pebrotsde PadrO ................. . 8,50
SOPES I ENSALADES €
sSopesicremes @O 7,00
- Escalibada (ensalada de verdures al forn tipic del Mediterrani) ......................... ... 10,50
‘Ensalada Placeta Garden O @ ... . ... . ... . . . 13,90
(rucula, xampinyons, pera, pinyons, formatge de cabra)
cLanostraensalada © ... ... ... 12,50
(ensalada de gambes, mezclum, tomatiga, palmitos y alvocat)
- Parrillada de verdures a la graella amb salsaromescu® .............................. ... 13,90
- Ensalada de Mozzarella D. 0. Campana amb tomatiga i alfabrega®........................ 13,50
cEnsalada verde ... ... 8,50
(amb ceba morada)
SGaspatXo. ... 7,00

I.V.A inclos



=2+ TOTES LES NOSTRES CARNS

A LA GRAELLA D’ALZINA ¢
NURSTROS CORTES Carns Vermelles
Bife angosto

g;‘?ef: Swf ?fi;gkagﬁggmm S'flf_t:;f;lifeak - Costella gallega Galicia Ox 27,90

Steak Tenderloin Cuadrit O et ’
6‘7“""’ - Costella de vedella gallega 1000gr. (per a 2 pers) 59,90
} ‘Rellom de vedellagallega......................... 27,90
Entrecot de vedellagallega..................... ... 24,90
Asado ‘Tomahawk......................................... S.P.M.
Short Ribs - T-Bone de vedella gallega 1000gr. (per a 2 pers).. 65,00

(a un costat entrecot i a I'altre rellom)

‘T-Bone de vedellagallega......................... 29,90
(@ un costat entrecot i a I'altre rellom)

Vacio
Thin Flank
Steak

Entraiia
Skirt Steak

ALTRES CARNS

‘Rellomdeporc© ... ... ... . .
sSecret de porc O .. ... ..
- Costelletes de llet6 a les graelles amb patates (5 unitats)............................... ...
‘Pollatre alallimona© @ ... . . . . ..

*Pollastre campero © &
Feim porcella a I’asador per encarreg (minim 8 persones)

PLATS TiPICS MALLORQUINS €

- Porcella - Espatlla de mé al forn amb romani - Liom amb col
CONSULTAR AL NOSTRE EQUIP PER INFORMACIO

PEIXO0S €

-Turbotalesgraelles® ... ... .. . . .. S.PM.
‘Llobarroodorada © ... ... ... 23,90
‘PeixfrescdelaLllonja® ............... ... S.PM.
‘Rap a les graelles amb llimona® ©O© ... ... .. ... ... S.PM.
<SaAlMO NOTUEY © ... 24,00

TOTES LES CARNS | PEIX0S ES SERVEIXEN AMB LA SEVA GUARNICIO A TRIAR DE L'APARTAT D’EXTRES

EXTRES € SALSES €
-Patates fregides ................. ... ... 5,50 *Pebrebo© ......... ... . 4,00
‘Patatesgrill........................ .. 5,50 ‘Roquefort @ ............... . ... ... 4,50
- Patates i boniatos a les fines herbes................ ... 5,50 * Chimichurri a provar

‘Verduresgrill ........................................... 5,50

‘Ensaladamixta...................... . ... 5,50



ARROSSOS (paelles minim 2 persones) €

cPaellamixta @ @ O . 16,90
-Paella de bacallaambverdures @ © ... ... ... 16,90
‘Paellanegracega® @ ... ... ... ... 18,90
(@amb sipia, cloisses, musclos i rap)
‘Paellade peiximarisc @@ © .. ... 18,90
‘Paellacegade peiximarisc®@ @ © ... 18,90
*Paellade Phort @ .. .. 16,90
(arros bomba, verdures de temporada i bolets)

“Arros caldos de marisC @ © ... ... .. 20,90
PASTES FRESQUES €

- Pappardelle amb verdures i formatge parmigiano @O ........... ... ... . ................. 12,50
- Pappardelle al pesto amb nous o a la salsa bolonyesa®@ @ ... ... ................ ... ... 12,50
- Raviolis d’espinacs amb oli verge extra D.0. Mallorca (Solivellas) @O ................ .. ... 12,50
-Spaghetti FruttidiMare @@ © ... 17,90
- Canelons casolans d’espinacs amb salsa bolonyesa i beixamel 2O ........... ... .. .. .. 14,50
MENU NINS €

- Pitera de pollastre a les graelles amb puré de boniato............................... ... ... .. 7,50
*Raviolis de verduraamb oliy formatge @O .................. ... ... 7,50
-Spaghetti bolonyesa @ © ... ... 7,50
‘Peixalaromanaambchips @©© .. ... 7,50
- Truita espanyola feta al moment o francesa© O ................. .. ... .................. 7,50

-Paella nins (minim 2 persones) PPP. ... ... ... ... .. 8,50




POSTRES
-Fruitavariada...... ...
“Arrosamblletcasola©@ @ ... ... . ...
(@amb fruits vermells, canyella i pistatxos)
-Sorbet de taronja o llimonaambcava. ................. . ... ... ... ... 6,50
-Crepes Suzettes casolans @ O ... ... 6,50
-Panqueque de “dulce de leche” casola . .............. .. ... ... .. ... ... 6,50
-Panqueque de pomacasolaalron @O . ... ... ... 7,50
- Carpaccio de pinya natural amb fruits vermells i reduccio de Pedro Jiménez............... 5,50
-Seleccio de formatges del pais©O @ ... ... ... . 14,90
(4 0 5 amb codony o figues en almivar)
‘Cremacatalana casolana© ... . ... ... . . . . 5,50
- Coulant de xocolata casola servit amb gelat de vainilla@®©O ................................ 7,50
‘Brownie casola @ © ... 7,50
-Mousse de xocolata amarga i praliné d’ametila©o© ............ . ... ... .. ... 6,50
- Copa d’Oporto Noval Tawny Port (Ten yearold) ............................................... 6,50
‘Mortitx dolg de gel. ......... ... 6,50
PO000RE000HQO0
TN CRUSTACES  MUEVOS  PESCADO  CACAMUETES Sk LTRSS  TEIO O MO e Clme;  MOnscos A

¥ SULFITOS

“REGLAMENT (EU) n° 1169/2011 - ESTABLIMENT AMB INFORMACIO DISPONIBLE EN MATERIA D’ALERGIES
| INTOLERANCIES ALIMENTARIES. SOLICITI INFORMACIO AL NOSTRE PERSONAL. MOLTES GRACIES.”




PARA PICAR EN FRIO €

- Pan Mallorquin con tomate, ajo y aceite Solivellas DO Mallorca (p/p) @ .................... 3,00
‘Pansingluten ... 3,50
SJamon Iberico .. ... 21,50
*Anchoas del Cantabrico © ... ... ... 13,50
(con tomates, ajo, aceite solivellas)
-Carpaccio de salmoOn @ ... ... 12,90
-Carpacciode bacalao © ... ... ... 12,90
-Carpacciodeterneragallega© ........ ... ... ... . ... 18,90
-Escabechedeternera ... ... ... .. ... 12,90
PARA PICAR CALIENTES €
-Empanadas criollacasera........................ ... 5,00
- Chorizo criollo casero a la brasa con patatasyensalada............................... ... .. 15,00
(para compartir)
*Provoleta (queso provolone alaparrilla) © ... 9,90
- Mollejas de ternera a la brasa con toques de limén............................. ... . ... 12,50
‘Pulpoalasbrasas © ... ... ... . 19,90
‘Almejas gallegas al grill © ... 18,90
*Mejillones al vino blanco © ... ... 15,90
-Gambas al ajillo ® ... 15,90
-Gambas a la plancha (6 unidades) ® ..................... ... ... 23,00
‘Morcillade Burgos alasbrasas.............................................................. 8,50
‘Pimientos de PadrOn. .................. 8,50
SOPAS Y ENSALADAS €
"Sopasycremas @O ... 7,00
- Escalibada (ensalada de verduras al horno tipico del Mediterraneo) ........................ 10,50
‘Ensalada Placeta Garden © @ ... .. ... .. ... .. 13,90
(rucula, champifiones, pera, pifiones, queso de cabra)
“Nuestraensalada ® ....... ... ... 12,50
(ensalada de gambas, mezclum, tomate, palmitos y aguacate)
- Parrillada de verduras a la brasa con salsaromescu @ ..................................... 13,90
- Ensalada de Mozzarella D. 0. Campana con tomate y albahaca© ...................... ... 13,50
“Ensalada verde . ... ... 8,50
(con cebolla morada)
~Gazpacho ... ... 7,00

I.V.A incluido




<2+ TODAS NUESTRAS CARNES
é{ ALA BRASA DE ENCINA ¢

NUESTROS CORTES o C RO

Bife angosto arnes nojas

gjg desl;ife( Bife an_chpThm Slr:_(:;r;zeak ..
DEVE SIGAK - Thick Siroin | erioin coadril Chuleta gallega Galicia Ox......................... 27,90
6”% * Chuleta de ternera gallega 1000gr. (para 2 pers.). 59,90
-Solomillo de terneragallega. ...................... 27,90
Entrecot de terneragallega. ....................... 24,90
Asado sTomahawk........................................ S.P.M.
Short Ribs - T-Bone de ternera gallega 1000gr. (para 2 pers.) . 65,00

(@ un lado entrecot y al otro solomillo)

-T-Bone de terneragallega ........................ 29,90
(@ un lado entrecot y al otro solomillo)

Vacio
Thin Flank
Steak

Entraiia
Skirt Steak

OTRAS CARNES

“Solomillode cerdo O ... ... ... .
“Secretodecerdo© ... ...
- Chuletilas de lechal a las brasas con patatas (5 piezas).....................................
‘Polloal imon© & .

‘Pollo campero © &

Hacemos lechona al asador por encargo (minimo 8 personas)

PLATOS TIPICOS MALLORQUINES €

- Lechona - Paletilla de cordero al horno con romero - Lomo con col
CONSULTAR A NUESTRO EQUIPO PARA INFORMACION

PESCADOS

‘Rodaballo alas brasas © ........... ... .. .

‘Lubinaodorada® ... ...
‘Pescado frescodelaLonja® ........................ ...
‘Rape alasbrasasconlimon @ O® ... ... .. ... ..

“SalmOnnoruego © ...

TODAS LAS CARNES Y PESCADOS SE SIRVEN CON SU GUARNICION A ELEGIR DEL APARTADO DE EXTRAS

EXTRAS € SALSAS €
-Patatas fritas ............... ... 5,50 *Pimienta© ......... ... ... . 4,00
‘Patatasgrill........................ ... 5,50 ‘Roquefort©® ............. ... ... 4,50
- Patatas y boniatos a las finas hierbas............... ... 5,50 * Chimichurri a degustar

‘Verdurasgrill ........................................... 5,50

‘Ensaladamixta...................... . ... 5,50



ARROCES (paellas minimo 2 personas) €

*Paellamixta © © O . 16,90
-Paella de bacalao converduras @© ..................... ... 16,90
‘Paellanegraciega® © ... ... . 18,90
(con sepia, almejas, mejillones y rape)
‘Paellade pescadoymarisco@ @ © .. ... 18,90
-Paella ciega de pescadoy marisco @@ © ... 18,90
*Paellade lahuerta @ ... ... ... . 16,90
(arroz bomba, verduras de temporada y setas)

*Arroz caldoso de marisCo @ © .. ... 20,90
PASTAS FRESCAS €

- Pappardelle con verduras y queso parmigiano @O ......................................... 12,50
- Pappardelle al pesto con nueces o a la salsa bolofesa@ @ ............................ ... 12,50
- Raviolis de espinacas con aceite virgen extra D.0. Mallorca (Solivellas) 2O .......... ... .. 12,50
-Spaghetti FruttidiMare @@ © ... 17,90
- Canelones caseros de espinacas con salsa bolofiesa y bechamel @O ................ . .. 14,50
MENTU NINOS €

- Pechuga de pollo a las brasas con puré de boniato..................................... ... 7,50
- Raviolis de verdura con aceitey queso @O ............. . ... ... ... 7,50
-Spaghettibolofiesa @ © ... 7,50
‘Pescadoalaromanaconchips@©© ... . ... 7,50
- Tortilla espanola hecha al momento o francesa©© ............................... . ... ... 7,50

- Paella nifios (minimo 2 personas) PPP. . ... ... ... . ... 8,50




POSTRES
“Frutavariada ...
*Arrozconlechecasero O @ ... ... ... . .
(con frutos rojos, canela y pistachos)
-Sorbete de naranjao liménconcava................... ... ... ... 6,50
-Crepes Suzettes casero @ O ... ... ... 6,50
- Panqueque de dulce de leche casero @O @ .. ... ... . ... ... 6,50
-Panqueque de manzanacaseroalron @O ... .. ... ... 7,50
- Carpaccio de pifia natural con frutos rojos y reduccion de Pedro Jiménez.................. 5,50
Seleccion de quesos del pais O @ ... ... . ... . 14,90
(4 0 5 con membrillo 0 higos en almibar)
‘Cremacatalana casera© ......... ... . . . . 5,50
- Coulant de chocolate casero servido con helado de vainilla®© ....................... ... 7,50
*Brownie Casero @ O ... 7,50
*Mousse de chocolate amargo y praliné de almendra©@© ................................... 6,50
- Copa de Oporto, Noval Tawny Port (Ten yearold)......................................... ... 6,50
“Mortitxdolgde gel. ... 6,50
PO000RE000HQO0
TN CRUSTACES  MUEVOS  PESCADO  CACAMUETES Sk LTRSS  TEIO O MO e Clme;  MOnscos A

“REGLAMENTO (EU) n° 1169/2011 - ESTABLECIMIENTO CON INFORMACION DISPONIBLE EN MATERIA DE ALERGIAS
E INTOLERANCIAS ALIMENTARIAS SOLICITEN INFORMACION A NUESTRO PERSONAL. MUCHAS GRACIAS.”




COLD APPETIZERS €

- Mallorquin bread with tomato, garlic and oil Solivellas DO Mallorca (p/p) @ ................ 3,00
‘Bread without gluten ..................... 3,50
Jlbericoham. ... 21,50
-Cantabrian anchovies© ... 13,50
(with tomatoes, garlic and Solivellas olive oil)
=Salmon CarpacCio © ... ... 12,90
<0od CarpacCio © .. ... ... 12,90
-Galician Beef Carpaccio © ........ ... .. ... 18,90
*Beefescabeche. ... ... ... 12,90
HOT APPETIZERS €
-Homemade “criollo” pies..................... . 5,00
-Homemade chargrilled “criollo” chorizo with chipsand salad............................... 15,00
(to share)
- Provoleta (grilled Argentinian Provolone cheese)............................................. 9,90
- Chargrilled beef sweetbreads with a dashoflemon...................................... .. 12,50
-Chargrilled octopus. . ... 19,90
Grilled Galician clams ... .. 18,90
*Mussels in a white wine sauce ............. ... ... 15,90
sGarlic prawns. . 15,90
-Grilled prawns (6 prawns) ... 23,00
- Chargrilled blood sausage fromBurgos.................................. ... ... 8,50
-Peppers “Padron” .. ... 8,50
SOUPS AND SALADS €
“Soupsandcreams @ O ... 7,00
- Escalibada (traditional Mediterranean oven-roasted vegetable salad). ................. ... .. 10,50
‘Placeta Gardensalad O @ ... .. ... .. ... 13,90
(rocket, mushrooms, pear, pine nuts and goat’s cheese)
C0ursalad @ . 12,50
(with prawns, mixed lettuce leaves, tomato, palm hearts and avocado)
- Chargrilled vegetable platter with Romescosauce @ ...................................... 13,90
- Salad with Mozzarella di Bufala Campana (PDO), tomato and basil©® .................. ... 13,50
sGreensalad. ... 8,50
(with red onion)
Chilled gazpacho soup.................. ... 7,00

V.A.T. Included




<% ALLOUR MEAT DISHES
. @ ¢f FROM THE HOLM OAK
NUESTROS CORTES Hroaue”
€
— WOOD GRILL
- . . In olrioin stea
Fioeys Steae , ShecBom® ) Lomo Red Meat
Steak Tenderloin Cuadril
6’7"’"” - Galician steak “Galicia Ox” ....................... 27,90
- Galician rib steak 1000g (for 2 people)........... 59,90
- Galician Sirloinsteak . ............................ 27,90
;S\;ar(tn% , - Galician Entrecote steak.......................... 24,90
o ~Tomahawk........................... S.PM.
Vacio - Galician T-Bone 1000g (for 2 people)............. 65,00
gftg kF/ank (entrecdte on one side and sirloin on the other)
) ‘GalicianT-Bone..................................
Entraia N . . .
Skirt Steak (entrecote on one side and sirloin on the other)
OTHER MEAT DISHES

‘Pork tenderloin © ... .

- Pork “secreto” fillet O

- Chargrilled suckling lamb chops with chips (5 small chops)

* Chicken with lemon O

* Free range chicken O

We make the Suckling pig to the barbecue by order (minimum 8 people)

TRADITIONAL MALLORCAN DISHES

- Suckling pig — Oven roasted shoulder of lamb with rosemary — Pork loin with cabbage
JUST ASK A MEMBER OF OUR TEAM FOR MORE INFORMATION

FISH

* Grilled turbot ©
- Sea bass or sea bream ©

* Fresh fish from the market ©
- Grilled monkfish with lemon

* Norwegian salmon ©

English

ALL MEAT AND FISH DISHES ARE SERVED WITH SIDES TO BE SELECTED FROM THE EXTRAS SECTION

EXTRAS € SAUCES €

“Chips......... 5,50 ‘Black pepper© ... 4,00
Grilled potatoes. ........................................ 5,50 ‘Roquefort©@ ... 4,50
Fines herbes potatoes and sweet potatoes ............. 5,50 * Chimichurri to try

- Grilled vegetables ..........................
‘Mixedsalad.................................



RICE DISHES (Paellas for 2 people) €

“Mixedpaella® © © 16,90
-Cod and vegetable paella @ © ...................... . 16,90
- “Blind man’s” black paella (with no bones or shells)@ @ ................................... 18,90
(with cuttlefish, clams, mussels and monkfish)
*Fish and seafood paella®@ @ © ... ... . . . . 18,90
- Fish and seafood blind paella (with no bones or shells) @@ © .................. ... ... ... .. 18,90
‘Vegetable paella®@ . ... .. . 16,90
(“Bomba” rice, seasonal vegetables and wild mushrooms)

sSeafood rice SteW @ O . 20,90
FRESH PASTA €

- Pappardelle with vegetables and Parmesan cheese @O .. ...... ... ... ... ... ... ... .. ... 12,50
- Pappardelle with walnut pesto or Bolognese sauce @@ ............................... ... 12,50
- Spinach ravioli with Mallorca Solivellas extra virgin olive oil (PDO)® O ....... ... ... ... .. 12,50
-Spaghetti FruttidiMare @ ©@ © ... 17,90
-Homemade spinach cannelloni with Bolognese sauce and béchamel @O ...... .. ... ... .. 14,50
CHILDREN’S MENU €

- Grilled chicken breast with sweet potatomash.................. ... 7,50
-Vegetable ravioli with olive oil and cheese @O ........................ .. ... ... 7,50
-Spaghetti Bolognese @O . ... .. ... 7,50
*Battered fishand chips @ ©© ... ... 7,50
* Freshly made potato omelette or plain omelette© O .............................. ... ... 7,50

- Children’s paella (Paellas for 2 people) PPP............ ... ... . ... ... 8,50




English

DESSERTS
-Selectionof fruit. ........ .. .
*Homemade rice pudding© @ .................. .. ...

(with red berries, cinnamon and pistachios)
-Orange or lemon sorbet withcava ........................ ... ... ... ... ...

-Homemade Crépes Suzette @O ... ... ...

-Homemade toffee caramel pancake @O @ ... ... ... .. . .. ... ... 6,50

-Homemade apple pancake withrum@ O ... ... ... ... ... 7,50

- Fresh pineapple carpaccio with red berries and a Pedro Ximénez wine reduction.......... 5,50

- Cheeseboard of Spanish cheeses©O @ ....................... . ... ... . ... ... 14,90

(4 or 5 cheeses with quince paste or figs in syrup)

-Homemade Catalan créme brulée © ... . ... . ... 5,50

- Homemade chocolate coulant served with vanillaice cream @O .......................... 7,50

Homemade brownie @ © ... ... .. 7,50

- Dark chocolate mousse with almond praline @ © ................................... ... ... 6,50

- Oporto glass Noval Tawny Port (Ten yearold)................................................. 6,50

‘Mortitx dolgde gel glass ... 6,50
PO0O0C0RBRO000HOO
oyl OF SHELL SCEDS  DIOXIDE  (SHELLFISH)

“REGULATION (EU) n° 1169/2011 - ESTABLISHMENT WITH INFORMATION AVAILABLE ABOUT FOOD ALLERGIES AND
INTOLLERANCES PLEASE ASK OUR STAFF FOR INFORMATION. THANK YOU”




ZUM TEILEN - KALTE HAPPCHEN €

- Mallorquin Brot mit Tomaten, Knoblauch und 0l Solivellas DO Mallorca (p/p) @ ............ 3,00
‘Brotohne Gluten. ... ... ... . 3,50
-lberico-Schinken ... 21,50
- Anchovis aus dem kantabrischen Meer© ... ... . ... . 13,50
(mit Tomaten, Knoblauch und “Solivellas”-Olivendl)
-Carpacciovom Lachs © ... ... ... ... 12,90
-Carpaccio vom Kabeljau © ..................... 12,90
- Carpaccio vom galizisches Rindfleisch© ........................... .. ... .. ... 18,90
-Mariniertes Rindfleisch...................... .. 12,90
ZUM TEILEN - WARME HAPPCHEN €
- Hausgemachte gefiillte Teigtaschen auf kreolische Art ...................................... 5,00
- Hausgemachte kreolische Chorizo-Wurst vom Grill mit Pommes frites und Salat. ... .. ... .. 15,00
(zum Teilen)
- Provoleta (Gegrillter Provolone-Kase) © .............. ... .. ..................... 9,90
- Gegrilltes Kalbsbries mit einem Hauch Zitrone.............................................. 12,50
-Gegrillter Tintenfisch © ... 19,90
- Galizische Venusmuscheln vom Grill © ... ... ... 18,90
*Miesmuscheln inWeiBwein © ... .. ... 15,90
- Garnelen in scharfem Knoblauchol © ................. ... . . . . . . . .. 15,90
-Garnelenvom Grill 6 Stick) © ... .. .. 23,00
*Blutwurst aus Burgosvom Grill. ...................... . 8,50
- Griine Paprika “Padron” (scharf) ............. ... 8,50
SUPPEN UND SALATE €
-Suppenund Cremesuppen @O ... 7,00
- Escalibada (typischer mediterraner Salat aus ofengebratenem Gemise).................... 10,50
-Salat “Placeta Garden” O @ ... . . . . .. 13,90
(Rucola, Pilze, Birnen, Pinienkerne, Ziegenkase)
“Unser Salat © .. . 12,50
(Salat aus Garnelen, gemischten Blattsalaten, Tomaten, Palmherzen und Avocado)
- Grillgemiise mit Romescu-SoBe @ ............... ... 13,90
- Mozzarella mit Ursprungsbezeichnung Campana, Tomaten und Basilikum©O .......... .. .. 13,50
-Griiner Salat . ... 8,50
(mit roten Zwiebeln)
- Gazpacho (kalte Tomatensuppe). ................... 7,00

I.V.A. Enthalten




ALLE UNSERE

‘o . FLEISCHGERICHTE WERDEN
womstaos copres o AUF EICHENGLUT GEGRILLT
Bifo angosto Rotegs Hleisch
Ojo de bife  Bife ancho  x . .
Ribeye Steak _ Thick Sirloin Lomo
Steak Tenderloin — ouadrit  * Galizisches Kotelett “Galicia Ox” .................. 27,90
- Galizisches Rinderkotelett 1000gr. (fiir 2 Personen). 59,90
- Galizisches Rinderfilet. ............................ 27,90
- Galizisches Entrecote. ............................. 24,90
Asado ‘Tomahawk........................................ S.PM.
Short Ribs .
- Galizisches T-Bone 1000gr. (fiir 2 Personen) ... ... 65,00

(Entrecdte auf der einen Seite und Rinderfilet auf der
anderen)

- GalizischesT-Bone. .. ............ ... .. ... ... ...

(Entrecote auf der einen Seite und Rinderfilet auf der
anderen)

ANDERE FLEISCHSORTEN

- Schweinelende O

Vacio
Thin Flank
Steak

Entraiia
Skirt Steak

-Geheimes Filetvom Schwein O . ... . . .
- Lammkoteletts vom Grill mit Pommes frites (5 Stiick)

- Hahnchen mit Zitronen ©

* Freilandhahnchen O

Wir machen das Spanferkel zum Grillen auf Bestellung (mind. 8 Personen)

TYPISCH MALLORQUINISCHE GERICHTE €

- Spanferkel - Ofengebratene Lammschulter mit Rosmarin - Lende mit Kohl
FUR WEITERE INFORMATIONEN WENDEN SIE SICH BITTE AN UNSERE MITARBEITER

FISCHGERICHTE

-Steinbuttvom Grill @ ...
- Seebarsch oder Goldbarsch ©
- Fangfrischer Fisch vom Fischmarkt ©
- Seeteufel vom Grill mit Zitrone © O ©

- Norwegischer Lachs ©

ALLE UNSERE FLEISCH- UND FISCHGERICHTE WERDEN MIT BEILAGEN AUS DEN “EXTRAS” SERVIERT

EXTRAS € SOSSEN €
‘Pommesfrites............. ... 5,50 ‘Pfeffer© ... ... . 4,00
-Grillkartoffeln...................... ... 5,50 ‘Roquefort©® ............. ... ... 4,50
- Kartoffeln und SiiBkartoffeln mit Krautern .............. 5,50 * Chimichurri zum Probieren

-Grillgemiise. ............... ... 5,50

- Gemischter Salat



REISGERICHTE (Paellas fiir 2 Personen) €

‘Gemischte Paella @ © O ... 16,90
‘Paella mit Kabeljau und Gemise @© ................ ... ... 16,90
- Blinde schwarze Paella (ohne Kochen oder Graten) @ © ................................. .. 18,90
(mit Sepia, Venusmuscheln, Miesmuscheln und Seeteufel)
- Paella mit Fisch und Meeresfriichten @@ © .. ... ... .. . ... ... ... . .. . ... 18,90
- Paella mit Fisch und Meeresfriichten “Ciega“ (ohne Knochen und Graten) @@ © ... ... . 18,90
‘Paellamit GemiiSe @ ... ... . . 16,90
(Bomba-Reis, Saison-Gemdse und Pilze)

*Reiseintopf mit Meeresfriichten @ © ... .. 20,90
FRISCHE NUDELGERICHTE €

- Pappardelle mit Gemiise und Parmesan @O ........... .. .. ... ... 12,50
- Pappardelle mit Nusspesto oder Bolognese-SoBe @@ ... ... ... ... . ... ... ... ... 12,50
- Spinat-Ravioli mit nativem Olivendl mit Ursprungsbhezeichnung Mallorca (Solivellas) @ © . 12,50
- Spaghetti mit Meeresfrichten®@© © ... ... ... 17,90
- Hausgemachte Spinat-Cannelloni mit Bolognese- und BéchamelsoBe @O .......... ... .. 14,50
KINDERMENTU €

- Gegrillte Hahnchenbrust mit StiBkartoffelptiree. ........................................ . ... 7,50
-Gemiise-Ravioli mit Olund Kdse @O ... ... ... . . 7,50
-Spaghetti Bolognese @O . ... ... 7,50
* Panierter Fisch mit Pommes frites @ © @ ... ... ... . 7,50
* Frisch zubereitetes Omelett oder spanische Tortilla© © .................................... 7,50

-Kinderpaella (Paellas fiir 2 Personen) PPP............ .. ... ... ... ... ... ... 8,50




NACHSPEISEN

-Verschiedene Frichte ... ... ...

-Hausgemachter Milchreis© @ ........................ ... . . ... ... ...
(mit roten Friichten, Zimt und Pistazien)

- Orangen- oder Zitronensorbet mit Sekt ....................... ... ... 6,50

-Hausgemachte Crépes Suzettes @O ... ... ... ... .. ... 6,50

- Hausgemachte siiBe Pfannkuchen mit Karamellcreme 0@ ......... ... ... .. .. . ... . . . .. 6,50

-Hausgemachte Apfelpfannkuchen mit Rum®o ........................ ... ... ... 7,50

- Carpaccio von frischer Ananas mit roten Beeren und Reduktion von Pedro Ximénez .. . .. .. 5,50

- Auswahl spanischer Kasesorten© @ . ... ... 14,90

(4 oder 5 Sorten mit Quittenbrot oder Feigen in Sirup)

-Hausgemachte katalanische Creme © ................................... ... 5,50

- Hausgemachter Schokoladenkuchen mit fliissigem weichen Kern und Vanilleeis @O ... .. 7,50

-Hausgemachter Brownie @ O ... ... ... 7,50

* Dunkle Schokoladencreme mit Mandelpraline @ ®© ........................................ 6,50

- Oporto Glas Noval Tawny Port (Ten yearold)................ ... .. ... . ... .. .................. 6,50

‘Mortitxdolgde gel Glas ................... ... ... 6,50
PO0O0C0RBRO000HOO
oyl OF SHELL SCEDS  DIOXIDE  (SHELLFISH)

“(EU)-VERORDNUNG Nr. 1169/2011  DAS RESTAURANT VERFUGT UBER INFORMATIONEN ZU NAHRUNGSMITTELALLERGIEN-
UND UNVERTRAGLICHKEITEN. WENDEN SIE SICH HIERZU BITTE AN UNSERE MITARBEITER. DANKE.”




PLATS FROIDS A GRIGNOTER €

- Pan Mallorqui avec de 'huile de tomate, ail et Solivellas DO Mallorca (w/w) @ ... ... ... .. 3,00
-Painsansgluten.............. . 3,50
<Jambon ibérique. ... 21,50
-Anchois du golfe de Gascogne © ... 13,50
(tomates, ail, huile Solivellas)
-Carpaccio de saumon© ... 12,90
“Carpacciode morue © ... ... .. 12,90
-Carpaccio boeufde Galice O ......... ... ... . ... 18,90
‘Veau en eSCabBChe . ... ... . . 12,90
PLATS CHAUDS A GRIGNOTER €
- Empanadas criollas maison (sorte de friand)................ ... ... 5,00
- Chorizo criollo maison a la braise, pommes fritesetsalade ................................. 15,00
(@ partager)
*Provoleta (fromage provolone grillé) © ... .. ... 9,90
-Ris de veau a la braise avec une touche decitron .................... ... ... ... 12,50
‘Poulpe alabraise @ ... ... .. . 19,90
- Palourdes galiciennes grillées © ... . .. . 18,90
*Moulesau vin blanc © ... ... 15,90
~Gambas alail © ... ... 15,90
-Gambas alaplancha (6 unités) © ... ... ... . ... 23,00
‘Boudinde Burgos alabraise............ ... ... ... 8,50
-Poivrons de PadrOn. .......... ... 8,50
SOUPES ET SALADES €
“Soupesetveloutés @ O ... . ... 7,00
- Escalibada (salade de légumes au four typique de la Méditerranée) ........................ 10,50
-Salade Placeta Garden © @ ... ... ... .. . 13,90
(rroquette, champignons de Paris, poire, pignons, fromage de chévre)
*Notre salade © ... . 12,50
(salade de gambas, mesclun, tomate, cceurs de palmier et avocat)
- Grillade de légumes a la braise, a la sauce romesco @ ...................................... 13,90
- Salade de mozzarella AOC Campana a la tomate etau basilicO®............................ 13,50
sSalade verte ... 8,50
(@ I'oignon violet)
CGASPACKO . ... 7,00

I.VA. Inclus




<= TOUTES NOS VIANDES
‘., &/ CUITES A LA BRAISE DE

NUESTROSCORTES "= OHENE VERT €
i o Sieak
- . . In olrioin stea .
Oio de ite  Bifeancho ", Viandes rouges
Steak Tenderloin Cuadril

6’7"”"’ - Cote de veau galicienne Galice OX ................ 27,90
- Cote de veau galicienne 1000 g (pour 2 personnes) 59,90
- Filet mignon de veau galicienne. ................... 27,90
Asado - Entrecéte galicienne. ............................... 24,90
short ibs Tomahawk ... ... S.PM.

- T-Bone de veau galicienne 1000 g (pour 2 personnes) . 65,00
(entrecOte d’'un coté et filet mignon de I'autre)

- T-Bone de veau galicienne .................... .. ..
(entrectte d’'un coteé et filet mignon de I'autre)

Vacio
Thin Flank
Steak

Entraiia
Skirt Steak

AUTRES VIANDES

*Filet mignonde porc © ... .. .
“EChine de POrC © . ... . o
- Cotelettes d’agneau de lait a la braise et pommes frites (5 unités). ............... ... .. ...

‘Pouletau citronn © @ .
*Poulet fermier © @ .

Nous Cochon de lait grillé sur demande (minimum 8 personnes)

PLATS MAJORQUINS TYPIQUES €

- Cochon de lait - Epaule d’agneau au four au romarin - Filet de porc au chou
CONSULTER NOTRE PERSONNEL POUR TOUT RENSEIGNEMENT

POISSONS

“Turbotalabraise © ... . ... . ..
‘Baroudorade © ... ...
‘Poissonfraisde lacriée © ... ... ...
-Baudroie alabraise au citron O Q@ ... ...
-Saumon norvegienN © ...

TOUS LES POISSONS ET LES VIANDES SONT SERVIS AVEC LEUR GARNITURE A CHOISIR PARMI LES SUPPLEMENTS

SUPPLEMENTS € SAUCES €
‘Pommesfrites..................... ... 5,50 CAupoivire © . 4,00
-Pommes deterregrillées. ........................... ... 5,50 *Auroquefort© .............. ... 4,50

- Pommes de terre et patates douces aux fines herbes .. 5,50 - Chimichurri a déguster
-Légumesgrillés............ ... ... 5,50
-Salademixte....................... ... 5,50



RIZ (paellas au moins 2 personnes) €

cPaellamixte © @ O 16,90
‘Paellaalamorue etaux légumes @ © .. ... 16,90
- Paella a I’encre de calmar et aux fruits de mer décortiqués @ © ........................... 18,90
(seiche, palourdes, moules et baudroie)
- Paella au poisson et aux fruitsde mer®© © ... ... 18,90
- Paella au poisson et aux fruits de mer, aveugle (sans os ni coquille) @@ ... ... .. .. 18,90
‘Paelladupotager @ ....... ... .. ... 16,90
(riz bomba, légumes de saison et champignons)

‘Rizau bouillon de fruitsde mer©@ © ... ... ... 20,90
PATES FRAICHES €

- Pappardelle aux légumes et au parmesan @O ... 12,50
- Pappardelle au pesto aux noix ou a la sauce bolognaise @@ ................... ... ... ... 12,50
- Raviolis d’épinards a I’huile vierge extra AOC Majorque (Solivellas) @O ........ ... .. ... .. 12,50
-Spaghetti FruttidiMare @@ © ... 17,90
- Cannellonis aux épinards maison a la sauce bolognaise et béchamel @O ...... ... .. ... .. 14,50
MENU ENFANTS €

- Blanc de poulet a la braise et purée de patate douce........................................ 7,50
- Raviolis aux légumes, a I'huile et au fromage @O ................. .. ... ... ... 7,50
-Spaghettialabolognaise @O ... . 7,50
‘Poisson alaromaine et chips@©© ... .. 7,50
- Omelette ou omelette espagnole (de pommes de terre) faite sur le moment©© ... ... .. 7,50

- Paella enfants (paellas au moins 2 personnes) PPP......................................... 8,50




DESSERTS

CFruits Vari@s ..

*Rizaulait maison O @ .. ... .
(aux fruits rouges, a la cannelle et aux pistaches)

-Sorbet a 'orange ou au citronaucava. ...
‘Crépes Suzette maison @O ... ... ...
-Crépe a la confiture de lait maison @O @ ................ ... .. ... ... ...
- Crépe aux pommes maisonaurhum @O ...
- Carpaccio d’ananas frais aux fruits rouges et a la réduction de Pedro Ximénez. ............

-Assortiment de fromages dupays©O @ ................... .. ...
(4 ou 5 avec pate de coing ou figues au sirop)

-Créme catalane maison © ... .. ... 5,50

- Coulant au chocolat maison et glace alavanile @O ....................................... 7,50
*Brownie maison @ O ... .. 7,50
- Mousse au chocolat noir avec praliné aux amandes© O ................................... 6,50
- Coupe Oporto Noval Tawny Port (Ten yearold)..................... ... ....................... 6,50
‘Mortitx dolg de gel. ......... ... 6,50

P00C0BCO000HOOO

CONTAINING CRUSTACEANS EGGS FISH PEANUTS SOYA MILK FRUITS CELERY MUSTARD SESAME SULPHUR MOLLUSCS LUPIN
GLUTEN {SHELLFISCH) OF SHELL SEEDS DIOXIDE {SHELLFISH)

« REGLEMENT (UE) n° 1169/2011 - ETABLISSEMENT DISPOSANT D’INFORMATIONS EN MATIERE D’ALLERGIES ET
D’INTOLERANCES ALIMENTAIRES, VEUILLEZ DEMANDER CES INFORMATIONS A NOTRE PERSONNEL. MERCI BEAUCOUP. »




'I'in_tos

Mallorca

- Mortitx Afada Mallorca). ... ........... ... ... ... .. ... 22,90
Syrah, Cabernet sauvignon y Merlot

s Butxet Plaillevant). .. .......... . ... 21,90
Syrah

- Butxet (Praillevany. . ... .. .. .. ... ... .. ... .. ... .. 21,90
Cabernet y Sauvignon

- Butxet (PrailLlevant). ........... ... .. ... .. ... .. ... .. .. 21,90
Merlot de son Claret

- So del Xiprer Ca’n Vidalet Mallorca) . .. ................. 23,90
Merlot, Cabernet Sauvignon y Syrah

- Terra Fusca Ca’n Vidalet Mallorca) . ... ............... .. 30,90
Syrah

- Crianza Macia Batle Mallorca) . . ... .................... 21,90
Mantonegro, Cabernet Sauvignon, Merlot y Syrah

- AN/2, Anima Negra Mallorca). . . ... .................... 26,90
Callet, Mantonegro-Fogoneu y Syrah. )

- Si6 Bodegas Ribas Mallorca) . .. ....................... 26,90
Mantonegro, Syrah, Merlot y Cabernet Sauvignon

- Tianna Bocchoris Negre (Mallorca) . . . ................ .. 26,90

Mantonegro, Syrah, Merlot y Callet.

La Rioja
- Vina Pomal Crianza (Rioja). . . ... ...................... 19,90

Tempranillo

- Finca Valdepoleo Pujanza (Rioja). . ..................... 24,90
Tempranillo

Ribera del Duero

- Legaris Crianza (Ribera del Duero) . . ... .................. 22,90
Cabernet sauvignon

- Paramo de Legaris (Ribera del Duero). . . ... ........ ... .. 26,90
Tinto Fino

Mendoza (Argentina)

- Septima Mendoza). .. ........ ... ... ... . ... ... .. Malbec 24,90

Rosados

Mallorca

- Veritas Roig José L. Ferrer (Binissalem). . ... ............. 23,90
Mantonegro, Callet y Syrah

+ Macia Batle Rosado allorca). . ............... .. ...... 21,90
Cabernet Sauvignon, Merlot y Syrah

- Flaires de Mortitx wmallorca). . .............. ... . ... .. 24,90
Monastrell, Syrah, Cabernet

- Blanc de Negres Ca’n Vidalet (aliorca) . . ............... 26,00
Merlot, Cabernet Sauvignon, Syrah

- Daima Butxet (Plaillevant) .. ... ..... ... .. ... .. ... .. .. 21,90
Manto Negro

- Velorosé Tianna Negre Mallorca). . ... .................. 24,90
Manto Negro

Blancos

Mallorca

- Mollet Ca sa Padrina (Binissalem). . . ... ............... .. 22,90
Chardonnay y Prensal

s Butxet Plaillevant). .. ....... ... . ... .. ... ... . ... ..... 22,90
Prensal, Giro Blanc y Chardonnay

* Macia Batle Prensal Blanc wafiorca) . . ................. 23,90
Prensal Blanc

* Mortitx Malvasia allorca). . . .................. ... ... 23,90
Malvasia, Chardonnay

- Ribas Blanc Bodegas Ribas (Mallorca). . . ................ 25,90
Prensal y Viognier

- Veritas Blanc José L. Ferrer (Binissalem). . . .............. 25,90
Moll y Chardonnay

- Quibia Anima Negra Maltorca) . . ... .................. .. 26,90

Callet, Prensal

Galici

Do Ferreiro (RiasBaixas) . .. ........................... 23,90
Albarifio

*Menade (Rueda). . ... ... ... .. ... . ... ... ... .. 25,90
Verdejo

Cava, & Champagne

Vines Espumosos

- Veritas Brut Nature José L. Ferrer (Binissalem) . . . . ... . . .. 23,90
Moll

Cava

*Benjamin Cava) . ... ... ... ... 6,50
Xarel-lo, Macabeo, Parellada

<Juve & Camps (Cava). . ... ... ... ... .. 28,90

La Casa recomienda

- Tinto Veritas V’utge/a Velles
‘Blanco Mollet
‘Rosado Veritas Roig

I.VA incluido / VAT included / MwSt. inklusive



Placeta Garden
Un emplazamiento realmente magico
para celebrar
Bodas, Comuniones, Bautizos,
Reuniones, Catering
Menu
Sabados y Domingos
mediodia

23,90 €

Celebra tu evento
cON NOSOtros
+ Info
Tel. 680 198 564

Comida para llevar
Takeaway
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